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Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, dodavatelia surovin a pomocnych materialov
pouzivanych pri vyrobe a spracovani potravin musia urcit, zaviest a zachovavat' trvaly postup alebo
postupy zaloZzené na zasadach HACCP.

Cielom je trvalé zabezpeCovanie bezpeclnosti potravin v sucinnosti s ustanoveniami platnych
pravnych predpisov EU.

Messer Tatragas, spol. s r.0., si uvedomuje zodpovednost voéi zakaznikom, vo vyrobnom
procese identifikuje a kontroluje rizika, zabranuje moznému nebezpecenstvu ohrozenia, dba na
zdravotnu neSkodnost vyrabanych plynov a produktov pre pouzitie v potravinarstve. DodrZiava zasady
spravnej vyrobnej praxe a poziadavky na potravinovl bezpeénost vyrabanych produktov.

V ramci skupiny Messer sa aj Messer Tatragas, spol. s r.0. zaviazal podpisom svojich konatelov a
poverenych os6b re$pektovat dokument NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES)
&. 852/2004, z 29. aprila 2004, o hygiene potravin, predovéetkym VSEOBECNE HYGIENICKE
POZIADAVKY, uvedené v Easti PRILOHA II.

KAPITOLA VIl

Osobna hygiena

1. Kazda osoba pracujuca v oblasti, v ktorej sa manipuluje s potravinami, musi dodrZiavat’ vysoky stupen osobnej Cistoty a nosit
vhodny, Cisty odev a kde je to potrebné, ochranny odev.

2. Ziadnej osoba, ktora trpi alebo je nosi¢om ochorenia, ktoré sa mdZe prenasat potravinami, alebo je postihnuta, napriklad
infikovanymi poraneniami, koznymi infekciami, vredmi alebo hna¢kou sa nepovoluje manipulovat s potravinami alebo vstupovat v
akomkolvek postaveni do akejkolvek oblasti, v ktorej sa manipuluje s potravinami, ak existuje pravdepodobnost priamej alebo
nepriamej kontaminacie. Kazda takto postihnuta osoba, ktora je zamestnana v potravinarskom podniku, a ktora by mohla prist do
styku s potravinami, musi ochorenie alebo priznaky, a ak je to mozZné, ich pri€inu, okamzite hlasit prevadzkovatelovi
potravinarskeho podniku.
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Zamestnanci spoloCnosti Messer Tatragas, spol. s r.o. sU povinni reSpektovat uvedené
poziadavky, dodrziavat zasady spravnej vyrobnej praxe a poziadavky na potravinovi bezpecnost
vyrabanych produktov (v ramci platnej Politiky kvality a zivotného prostredia).

Plyny pre potravinarstvo su povazované v zmysle platnych pravnych predpisov SR za pridavné
(aditivne) latky, je povinnostou vyrobcu ich aj takto oznafovat a dbat' na zdsady Spravnej vyrobnej
praxe (SVP). Spinaju naroéné poziadavky Eurdpskej unie na kvalitu a zaruduju bezpe&nost potravin
tykajuce sa oznac€ovania, kritéria Cistoty a hygienické poZiadavky vyroby a distribucie.

Zabezpecenie kvality a prehlasenie k plneniu poziadaviek

Vyroba a distribtcia plynov spolo¢nosti Messer Tatragas, spol. s r.o., zodpoveda poZiadavkam kvality pre technické plyny
v potravinarskych aplikaciach, ich bezpeénému pouZivaniu v potravinarskom priemysle v zmysle smernice EU 178/2002, EU
1333/2008, EU 852/2004, Potravinového kédexu SR a FSSC 22000 Food Safety Management System Certification.

Vyrobky splfiaju $pecifikaciu vyrobcu a poZiadavky na $pecifikacie pridavnych latok v potravinach v zmysle nariadenia
Komisie (EU) &. 231/2012. Neobsahuiju Ziadne alergény podia nariadenia (EU) &. 1169/2011, priloha Il.

Pouzivané st materidly a predmety su uréené na styk s potravinami EU 1935/2004. VSetky tlakové nadoby su v stlade
s pozZiadavkami eurépskych pravnych predpisov tykajicich sa pouzitiu plynov pre potravinarske aplikacie. Opravy a udrzba
(vrétane Ccistenia) tlakovych néadob neovplyvriuje nepriaznivo kvalitu primarneho obalového materialu. Voda pouZitd na
hydraulické tlakové skusky ma kvalitu pitnej vody, operacie opravy a udrzby nepredstavuju Ziadne nebezpecenstvo pre kvalitu
dalSich naplnenych plynov.

Pri vyrobe vyrobkov nie st nepouZivané geneticky modifikované organizmy (GMO) a / alebo derivaty GMO. Dodavané
produkty splfiaji poZiadavky na mikrobiologickt kvalitu plynov pouZivanych na potravinarske Gcely.

Produkty su vyrébané vratane balenia, kontroly kvality a hygieny, v pinej zhode s pozZiadavkami zasad HACCP, SVP a
platnych STN.

Digitally signed by Michal Pala Digitally signed by Jana Nemethové

DN: cn=Michal Pala, o=Messer DN: cn=Jana Nemethové, o=Messer

Y 7L Tatragas spol. s r.o., Tatragas, ou=QP,

7 ) n ou=Managing Director, email=jana.nemethova@messergrou
MESSER emai =m\’cg ag ala me’sser rou| -com, €=
_comrlc=s|(h palee grouw o gatez 202;.’;3.0911:51:13 +01'00'
Date: 2023.03.09 11:59:32 +01'00"
Ing. Michal Pala Ing. Jana Némethova
Konatel Manazér QM/RA, FSSC, HACCP a SVP
Food Safety Officer
Verzia 2.0 / 08.03.2023 MK-ID-STAB-GXP-024

Stranalz1 P035853137



		2023-03-09T11:51:13+0100
	Jana Nemethová


		2023-03-09T11:59:32+0100
	Michal Paľa




