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»~Crust freezing” -
kryogenni zmrazovdni povrchu masa
ve vyrobnim zdavodé Maso Jicin s. r. o.
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potravinarském primyslu existuji technologické postupy,

u kterych je efektivnim feSenim zmrazovani pouze po-
vrchu vyrobkid pro usnadnéni dal$iho procesu zpracovani.
Na vyuziti zmrazovani pouze povrchu vyrobkill a predev$im
hlavni vyznam této aplikace pfi zpracovani masa a masnych
vyrobku jsme se zeptali spole¢nosti Maso Ji¢in s. r. o., ktera
s Messer Technogas s. r. 0. navazala v této oblasti spolupraci.

Metoda ,,Crust Freezing® je v masném pramyslu nepo-
stradatelnou soucasti vyrobnich postupd. Jedna se o kryo-
gennizpisob zmrazeni pouze tenké povrchové vrstvy vyrobku
za Ucelem zpevnéni struktury pro nasledné zajisténi rychlého
a efektivniho krajeni. PromraZeni povrchové vrstvy o tloustce
1-5 mm zajisti zpevnéni struktury naptiklad masa ¢i mek-
kych masnych vyrobkt pro rychlé krajeni i velmi tenkych
platkd bez zbyte¢nych hmotnostnich ztrat a se zachovanim
pozadovaného vzhledu krajeného vyrobku. Tento zpidsob je
vyhodny predevsim svoji neprekonatelnou rychlosti s mini-
malni ztratou vlhkosti a s ohledem na zachovani vstupni kva-
lity produktt.

Jako chladici médium je vyuZivan kapalny dusik, jehoz
teplota se pohybuje okolo -196 °C. Kapalny dusik je inertni
plyn, ktery mtize prijit do primého kontaktu s vyrobky, a tudiz
Ize mrazit potraviny i bez piitomnosti obalu. Voda, prirozené
se vyskytujici v mase ¢i masnych vyrobcich, se vlivem velmi
nizkych teplot velmi rychle preménuje v drobné krystalky
ledu, které diky své velikosti nezptsobuji poskozeni tkani ani
pletiv. Pti nasledném rozmrazeni se uvoln€na voda, z téchto
drobnych krystalkd, vaze zpét, ¢imz nedochazi ke zménam
konzistence, ktera by jinak predstavovala zhorSeni kvality
daného produktu.

Spole¢nost Messer Technogas nabizi zakaznikiim na
¢eském trhu nejen vlastni dodavky plynt, ale také kom-
pletni technologie. Spolupraci zdkaznikt, aplika¢nich
technikt nasi firmy a pracovnikd kompetencnich center
Messer vznikaji nova, ¢asto originalni rfeSeni. V pripadé
kryogenniho zmrazovani mizZeme nabidnout vhodna zafi-
zeni, ktera jsou volena na zéakladé predpokladané pro-
dukce.

Dle kontinudlnosti provozu a objemu vyroby lze upied-
nostnit kryogenni skifin nebo kryogenni tunel. Kryogenni
skiin je doporucovana piedevsim pro diskontinualni provoz
nebo vyrobu mensich objema.

V pripad€ kontinualni produkce je skvélym reSenim
kryogenni tunel, kdy je produkt nepretrzit¢ vkladan na
nerezovy pas, jehoz délka a Sirka zavisi na objemu vyro-
by.

Béhem procesu kryogenniho zmrazovani je do kryo-
genniho zarizeni vhanén kapalny dusik, ktery je pomoci
ventilatordi rozptylen po celém mrazicim prostoru. Mnoz-
stvi kapalného dusiku je regulovano dle nastavenych
vstupnich parametrt a diky proudéni plynu se dosahuje
maximalni tepelné vymeény se vstupujicim vyrobkem, kdy
se povrch vyrobkl ochlazuje a zmrazuje prakticky okam-
Ziteé.



technika/technologie

V roce 2019 spole¢nost Messer Technogas a spolecnost
Maso Ji¢in zah4jila spolupraci v oblasti dodavek potravinai-
skych plynti a souvisejicich technologii pro zpracovani masa
a masnych vyrobku. Nyni planuji rozsireni s vyuzitim apli-
kace ,,Crust freezing®, a tak jsme pozadali zastupce spolec-
nosti Maso Ji¢in, pana Mgr. Ing. Iva Burgera, o vieobecné
posouzeni a nazor na danou aplikaci pro zpracovani masa
a masnych vyrobka.

Proc jste si zvolili pravé spolecnost Messer?

Se spole¢nosti Messer spolupracujeme dlouhodobé, a to
napftic¢ naSimi aktivitami. VZdy dokazala nabidnout odpovida-
jici reSent, které jsme spole¢né realizovali.

Jaky vyznam spatrujete v pouzivani kryogenniho
zpasobu zmrazovani povrchu vyrobkti?

V prvé fade¢ je tieba si fici, Ze u nasi aplikace se nejedna
ozmrazovani potravin, jak sijej mnozi predstavuji. Vysledkem
nebude zmrazena potravina. Proces kryogenniho zpracovani
bude predrazen procesu strojniho porcovani masa, pricemz
vyslednym produktem bude porcované (krajené) cerstvé
maso v malospotiebitelskych balenich s pouzitim ochranné

atmosféry. Jedna se o efektivni zptsob piipravy suroviny pro
proces krajeni. Diky nému se mimo samotného procesu kra-
jeni zjednodussi i manipulace se surovinou a produktem.
Nesmime zapominat také na hygienické aspekty snizeni tep-
loty produktu, resp. zabranéni ptiliSnému nardstu teploty

materialu béhem zpracovani.

Usnadnuje kryogenni zmrazovani vyrobka zpraco-
vani produktti?

Jak bylo rec¢eno vyse, ocekavame podstatné zlepSeni
technologickych vlastnosti suroviny a zefektivnéni procesu
krajeni.

Jak vidite budouci spolupraci se spolec¢nosti
Messer?

Mimo aktudlné reSeny projekt kryogenniho zpra-
covani masa pracujeme na projektu zpracovani vajec,
kde spoluprace s firmou Messer bude ¢asti technického
reSeni.
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