CryoPork aneb cilené chlazeni pro vyssi kvalitu masa

Vyskyt PSE masa patfi k nejvétsim vyzvam pfi zpracovani veprového.
Bleda barva, vodnatost a mékkd konzistence snizuji kvalitu i hodnotu

feSen( - stabilizuje teplotu svaltl, zpomaluje pokles pH a Gc¢inné brani
vzniku PSE.

Obr. 1: Injekéni pistole k aplikaci kapalného oxidu uhlicitého (LCO,)

Jednim z nejvétsich probléma pfi zpracovani veprfového masa je
vyskyt tzv. PSE masa (Pale, Soft, Exudative - svétlé, mékké, vodnaté).
Tento typ masa je pro zpracovatele i prodejce zasadni komplikaci.
Bleda barva, mékka konzistence a vyssi vytok stavy snizuji atraktivitu
vyrobku pro spotiebitele a zaroven zplisobuji vyrazné ekonomické
ztraty vyrobcim. Obzvlasté citelné se problém projevuje u prémio-
vych partii, napfiklad kyty, ktera pfi vyskytu PSE ztraci vyuzitelnost pro

Pro¢ PSE vznika?

Pokud hodnota klesne pod 5,6 jesté pfi vysoké teploté masa, nastava
fetézec biochemickych reakci vedouci k typickym projeviim PSE. Ten-
to proces je ovlivnén stresem zvitat, genetickymi predispozicemi, ale
i samotnym chlazenim po porazce. U vétsich svalli je proto zdsadnf
zajistit rovnomérné a dostatecné rychlé snizeni teploty, aby se prede-
Slo rozdilim v kvalité vnitfnich ¢asti svalu.

CryoPork - cilené chlazeni pfimo v mase

Inovativni feSeni v této oblasti pfedstavuje CryoPork, patentova-
na technologie, ktera je otestovana a vyuzivana u nasich zékaznikl
v Evropé. Pomoci ergonomické injekéni pistole se do kritickych ¢asti
svalli aplikuje kapalny oxid uhlicity (LCOz), ktery v mase expanduje
a ménise na plynné CO: a suchy led. Cilené ochlazenf stabilizuje tep-
lotu uvnitf masa a zpomaluje pokles pH. Tim Gcinné brani vzniku PSE.
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Obr. 2: Platky veprové sunky vyrobené z masa ochlazeného LCO, (bez PSE, vievo),
nebo z masa bez ochlazeni LCO, (vpravo).
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TECHNICKE PLYNY PRO MASNY PRUMYSL

© Chlazeni masa pfi michani a kutrovani.

“. © Zmrazeni povrchu masa pred krajenim.
.
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Spotteba CO: je pritom flexibilné nastavitelna podle velikosti a dru-
hu masa, coz umoznuje optimalni pfizplisobeni redlnym podminkam
provozu. Mnozstvi LCO, je tak nizké, Ze nenf viditelny Zadny pokles
hodnot pH masa (v disledku potencidlniho rozpusténi CO,na HCO,),
coz bylo testovano a prokazano u zakaznika.

Vysledky v praxi

Praktické zkusenosti potvrzuji, Ze CryoPork dokaze snizit vyskyt PSE
masa az o 100 %. Pro jatka to znamend nejen vyssi a stabilnéjsi kvalitu
suroviny, ale také vyznamné financni Gspory diky omezeni ztrat zpQ-

sobenych vyfazovanim nevhodného masa.

Spolecnost Messer dodava kompletni feSeni - od patentovaného
systému CryoPork az po potravinaiské COz2. VSechny soucasti zafize-
ni jsou vyrobeny z materidld schvalenych pro styk s potravinami, coz
zajistuje bezpecnost a hygienu celého procesu.

Zavér
CryoPork predstavuje modernf a praktické feseni jednoho z nejza-
sadnéjsich problém pfi zpracovani veprového masa. Diky cilenému
chlazeni chranikvalitu masa, snizuje ztraty a zvysuje ziskovost vyroby.
Lars Wycisk, Messer SE & Co. KGaA
Ing. Miroslav Dragoun, Ph.D., Messer Technogas s.r.o.
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